Bufetové menu

25€ / osoba (1)

Polievky a hlavné jedla

Slepacdi vyvar s mdskom a rezancami
Hokaido krém s pecenymi semiackami ( GF, V)
Kuracie grilované mini steaky s anglickou zeleninou (GF)
BravCové pecené mdaso na karamelizovanej cibulke (GF)
Grilované tofu v sezame s grilovanou zeleninou (V, VG)

Trhanec so slanym karamelom (V)

Prilohy

L&zvorovdryza (V, VG, GF)
Stuchané zemiaky (V, VG, GF)

Salaty
Mix Saldtov (V)

Dezert

Dezert podla dennej ponuky (V)

Vysvetlivky: V- vegetaridn, VG- vegdn, GF- bezlepkovy
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Bufetové menu

25€ / osoba (2)

Polievka a hlavné jedld

Slepaci vyvar s mdskom a rezancami
Brokolicovy krém s kruténmi  (VG)
Kuracie prsia na oregdne so Sampindnmi a kukuricou (GF)
BravCovd krkovicka so sladko-pikantnou zeleninou (GF)
Tekvicové krémoveé rizoto s parmezdnom (VG, GF)

Zemiakové sUlance s makom a pecenym maslom ( VG)

Prilohy

Pecené zemiaky s bylinkami (V, VG, GF)

Jazminova ryza s jarnou cibulkou  (V, VG, GF)
Sa

Mix saldtov  (VG)

aty

Dezert

Dezert podla dennej ponuky (V)

Vysvetlivky: V- vegetaridn, VG- vegdn, GF- bezlepkovy
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Bufetové menu

25€ / osoba (3)

Hlavné jedld

Jelenie stehno s baby mrkvou na bylinkdch  (GF)
BravCoveé rezniky v sezamovej strUhanke
Taglliatele s paradajkovou salsou, olivami a parmezédnom (V)

Nutelové gulky s kakaovou omdckou a maslom (V)

Prilohy

Varené zemiaky s viedenskou cibulkou (V, VG, GF)

Dusend ryza s hradskom  (V, VG, GF)
Salaty
Mix saldtov  (VG, V, GF)

Studené misy (120g/osoba)

Sunka, saldma, prosciutto, klobdsa  (GF)
Syr, syr encian/hermelin (V, GF)

Zelenina, olivy (V, VG, GF)

Dezert

Dezert podla dennej ponuky (V)

Vysvetlivky: V- vegetaridn, VG- vegdn, GF- bezlepkovy
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Bufetové menu

29€ / osoba

Polievky a hlavné jedla

Hovdadszi vyvar s méskom a krupicovymi haluskami
Talianska paradajkovd s hoblinami parmezanu  (V, GF)
Kuracia plnend roldda s prazskou pinkou a omdackou demi - glace
BravCove vyprdzané mini rezniky
Grilovana ftilapia na masle s citronom (GF)

Bulgur so susenymi paradajkami a grilovanymi Sampionmi  (V, VG)
Lievance s lesnym ovocim (V)

Prilohy

Pecené zemiaky s cesnakom a rozmarinom (V, VG, GF)

Zeleninovaryza (V, VG, GF)
Salaty
Mix Saldtov - 2 druhy (V)

Dezerty

2 druhy dezertov podla dennej ponuky (V)

Vysvetlivky: V- vegetaridn, VG- vegdn, GF- bezlepkovy
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Bufetové menu

35€ / osoba

Polievky a hlavné jedla

Bazanti vyvar s méskom a rezancami
Hrdskovy krém s cibulkovou slamou (V)
Kuracie vyprdzané mini rezniky
Divina na spdsob svieCkovej na smotane (GF)
Kacacie konfitované stehno na karamelizovanej Cervenej kapuste (GF)
Zapekané gnocchi s omdackou z modrého syra a cherry paradajkami  (V, GF)

Zapekané palacinky s Cokolddovym krémom (V)

Prilohy

Karlovarsky knedlik (V)

Gratinované zemiaky (V, GF)
Salaty
Mix trhanych saldtov  (V, GF)

Paradajkovo cibulkovy salat  (V, [[[VG, GF)

Cestovinovy 3alat (V)

Dezerty

2 druhy dezertov podla dennej ponuky (V)

Vysvetlivky: V- vegetaridn, VG- vegdn, GF- bezlepkovy
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Bufetové menu

39€ / osoba

Polievky a hlavné jedld

Hovdadzie consomeé s masovymi knedlickami
Kapustnica s udenym mdaskom a slivkami  (GF)
MorcCacie prsia plnené susenymi paradajkami  (GF)
Jelenie stehno na sp&sob stroganov  (GF)
Pomaly peceny aflanticky losos na bylinkach (GF)
Grilovany tempeh s teplym jablkovo hruskovym chutney (V, VG, GF)
Tekvicové muffiny s vanilkkovym krémom (V)

Mix kuracich a bravcovych reznikov

Prilohy

Mrkvovo pomarancové pyré (V, VG, GF)
Jasminovdryza (V, VG, GF)
Zemiakové dukdaty (V, VG, GF)

Salaty
Mix tfrhanych salatov (V)
Zeleninovy Saldt s fetou a olivami (V)

Zemiakovy salat (V)

Pikantny bulharsky Salat  (V, VG)

Dezerty

2 druhy dezertov podla dennej ponuky (V)

Vysvetlivky: V- vegetarian, VG- vegdn, GF- bezlepkovy
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