OBEDOVE MENU
28.10.-1.11.2024

Pon
28.10.

Uto

29.10.

Stv

31.10.

Sampifiénovy krém s kruténmi

0,331 A-7

Kuraci steak s oméackou z modrého syra, dusend ryza

150g/350g | A-7

Zeleninovy wrap s, kuracim” vegan méskom s bylinkovym dresingom

250g | A-1,6,7

Dezert - podl'a dennej ponuky

A-1,3,7,8

Zeleninova ¢ira so zemiakmi

0,331 | A-0

Bravéovy perkelt s domdcimi maslovymi haluskami

150g/350g | A-1,3,7

Tekvicové krémové rizoto s hoblinami parmezanu

300g | A-7

Dezert - podl'a dennej ponuky

A-1,3,7,8

Fazul'ovd na kyslo s Gdenym méskom, chlieb

0,331 | A-1,3,7

Divinové stroganov s basmati ryZzou

Syrokrémové halusky s cibul'ovou slamou

150g/350g | A-3,7

300g | A-1,3,7

Dezert - podl'a dennej ponuky

A-1,3,7,8

Slepadi vyvar so zeleninou a peéeniovymi knedlikmi

0,331 A-1,3,9

Kuraci vyprazany rezen so zemiakovym pyré, uhorkovy salét

150g/350g | A-1,3,7

Jablkovo-tvarohova zeml'ovka s lesnym ovocim a éokolddou

300g | A-1,3,7,8

Dezert - podl'a dennej ponuky

A-1,3,7,8

Mésovy borsé s kyslou smotanou

0,33 | A-7

Hovédzie gulky s mozzarellou v paradajkovej omécke so stuchanymi zemiakmi

150g/350g | A-7

Bulgurovy $aldt s ovocim a feta syrom

300g | A-1,7

Dezert - podl'a dennej ponuky

A-1,3,7,8

Detska porcia v cene 6,95€, Vaha mésa, Saldtov a priloh je v hotovom stave bez omécky
Polievka z denného menu je nahraditel'nd len slepacim vyvarom s mésom a rezancami

Alergény: A1-Obilniny, A2-Kérovce, A3-Vaijcia, A4-Ryby, A5-Arasidy, A6-Séjové zrnd, A7-Mlieko, A8-Orechy, A9-Zeler, A10-Hor¢ica,

A11-Sézamové semend, A12-Oxid siricity, siri¢itany, A13-Mé&kkyse
Zodpovedny veduci : Eva Jakubéova

Obedové menu zostavili : Daniel Brida. Jozef Cimbora
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